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VISTO:

El expediente N? 14205, que contiene la Carta N° 255-2018-BKN-PM-MDD, presentada por la empresa
AMAZONMARK SAC, identificada con Registro Unico de Contribuyentes N° 20800054130, con domicilio en la
Av. Andrés Avelino Caceres N° 4041, distrito y provincia de Tambopata, depatamento de Madre de Dios,
sobre procedimiento administrativo de Certificacion de Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius
(PGH), el informe N° 001-2019-AHA-DESA-DIRESA/GR-MDD, del Area de Higiene Alimentaria de la Direccion
Ejecutiva de Salud Ambiental, y el memorando N*100-2019-GOREMAD/DIRESA-DG, de fecha 28/01/2019:

CONSIDERANDO:

Que, de conformidad con los numerales | y Il) del Titulo Preliminar de la ley N°® 26842, Ley General de
Salud, la salud es condicion indispensable del desarrolio humano y medio fundamental para alcanzar el
bienestar individual y colectivo y a proteccion de la salud es de interés piblico. Por tanto, es responsabilidad
del Estado regulana, vigilara y promavera;

CQue, asimismo los articulos 89° y 95° de |a precitada norma legal, prescriben que un alimento es
legalmente apto para el consume humano cuando cumple con las caracteristicas establecidas por las normas
sanitarias y de calidad aprobadas por |a Autoridad de Salud de nivel nacional. La fabricacion, elaboracion,
fraccionamiento, almacenamiento y expendio de alimentos y bebidas debe realizarse en locales que retnan las
condiciones de ubicacion, instalacion y operacion sanitaramente adecuadas, y cumplir con las exigencias
establecidas en el reglamento que dicta la Autondad de Salud de nivel nacional

Que, conforme a lo previsto en el articelo 14 del Decreto Legisiative N° 1062, Ley de Inocuidad de los
Alimentos, &l Ministerio de Salud, a través de la Direccion General de Salud Ambienlal, es la Auloridad de
Salud de nivel nacional y tiene competencia exclusiva en el aspecto técnico, normativo, y de supervigilancia en
materia de inocuidad de los alimentos destinados al consumo humano, elaborados industrialmente, de
produccion nacional o extranjera, con excepcion de los alimentos pesqueros y acuicolas;

Cue, mediante escrito de fecha 21 de Diclembre del 2018, y presentados por mesa de partes de la
DIRESA Madre de Dios por la empresa AMAZONMARK SAC, solicitd la Cerificacian de Principios Generales
de Higiene del Codex Alimentarius (PGH), para su establecimiento dedicado al almacenamiento de alimentos
terminados para consumo humano, ubicade en el misme domicilio legal de la empresa solicitante, adjuntando
el Manual de Buenas Practicas de Almacenamiento (M-BPAL), version 01, fecha 20/01/2018, con codigo AMZ-
GCM-BPAL-N"001 y su anexo Manual del Plan de Rastreabilidad y Retino de Productos No Conformes de las
Instituciones Educativas (M-PR), de fecha 0110/2018, con codigo AMZ-GC/M-PR-N°001 y Programa de
Higiene y Saneamiento (M-PHS), versidn 01, fecha 20/01/2019, con codign AMZ-GC/M-PHS-N°001, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 58-D del reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado por e! Decreto Supremo N® 007-98-SA, incorparado por el articulo 2° del
Decreto Supremo N° 004-2014-5A, para el almacenamiento de los alimentos ferminados: aceite vegetal
azucar, arroz, fideos, chocolate, galleta con kiwicha, galleta con quinua, harina de haba, harina de kiwicha,
harina de malz, harina de maiz morado, harina de platano, harina de quinua, mezcla de harinas, hojuela de
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avena con kiwicha, hojusla de avena con quinua, leche evaporada, arveja, frijol, haba parida, lenteja, pallar,
conserva de came de pavila, conserva de came de pollo, conserva de came de res, conserva de higado de
oollo, conserva de mollejita, conserva de pescado en aceite vegedal, conserva de pescado en salsa de tomate,
mezcla a base de huevo en polvo, destinados para el consumo humaneo; segun obra la informacion extraida del
Formulario de solicitud, Asimismo en fecha 24 de diciembre del 2018, la Direccion Ejecutiva de Salud
Ambiental de la DIRESA, remite expedients N® 14205, al Area de Higiene Alimentaria con fines de accion
necesaria, seg(in competencias del Area;

Ciue, con fechas 14.01.2019 y 22.01.2019, se realizaron inspecciones sanitarias al establecimiento de la
empresa solicitante, por parte del personal del area tecnica de Higiene Alimentania de la Direccien Ejecutiva de
JSalud Ambiental — DIRESA Madre de Dios, a fin de verficar la implementacion yio condiciones de
infraestruciura, Manual de Buenas Practicas de Almacenamiento (BPAL), y el Programa de Higiene y
Baneamiento (PHS) gue comprenden a los Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius en el
almacenamiento de alimentos terminados para consumo humano antes mencionados, cuyas aclas foman
parte del expedients atendido;

Que, de la evaluacion y analisis del presente expediente, realizada por el area técnica de Higiene
Alimentaria de la Direccion Ejecutiva de salud Ambiental, respecto de los documentos presentados por la
administrada, las actas de inspeccion sanitana de los dias 14.01.2019 y 22012019, presentados como
sustento del tramite de Cerfificacion de Principios Generales de Higiene del Codex alimentarius del
establecimiento de |a empresa solicitante, de acuerdo al Manual de Buenas Practicas de Almacenamiento
(BPAL) y el Programa de Higiene y Saneamiento (PHS), que comprenden a los Principios Generales de
Higiene del Codex Alimentarius, condensado en el informe N° 001-2019-AHA-DESA-DIRESA/GR-MDD, se
obtuvieron los sigulentes resultados: De la Infraestructura, se concluyd que el establecimiento APLICA |o
establecido en el Titulb IV del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado por D.5. N 007-98-S4 y sus modificatorias, en concordancia en |o establecido en el Titulo V del
acotado Reglamento Sanitario, con el capitulo 1l; De los requisitos previos a la aplicacion del Sistema HACCP
de |la norma sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacion de Aplicacidn de Alimentos y
Bebidas, aprobada por R.M, N® 448-2006/MINSA, ¥ la Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos
Terminados destinados al consumo humano, aprobada por R.M. N° 066-2015MINSA, respecto a las
condiciones de Infraestructura de su establecimiento;

Que, asi mismo respecto de la documentacion presentada sobre los Principios Generales de Higiene
del Codex Alimentarius, se establecid que la empresa tiene implementado tanto su Manual de Buenas
Practicas de Almacenamiento (M-BPAL), version 01, fecha 20/01/2019, con codigo AMZ-GCIM-BPAL-N001 y
su anexo Manual del Plan de Rastreabilidad y Retiro de Productos Mo Conformes de las Inslituciones
Educativas [M-PR), de fecha 01/10/2018, con codigo AMZ-GCM-PR-N001 y Programa de Higiene y
Saneamiento (M-PHS), version 01, fecha 20/01/2019, con codigo AMZ-GC/M-PHS-N°001, encontrandose en
ambos casos de conformidad con lo establecido en el Titulo IV del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por D.5. N° 007-98-8A y sus modificatorias, en concordancia en lo
establecido en el Titulo V del acotado Reglamento sanitario, con el capitulo |1 De los requisitos previos a la
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aplicacion del Sistema HACCP de la norma sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Eabricacion
de Aplicacion de Alimentos y Bebidas, aprobada por RM. N° 449-2006/MINSA; v, la Norma Sanitaria para el
Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al consumao humano, aprobada por RAM. N® 066-
2015MINSA, respecto a las condiciones de Infraestructura de su establecimiento.

Que, de acuerdo a lo normado por el articulo 58-8, del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado por D.S, N° 007-98-8A, incorporado por el Decreto Supremo N° 004-2014-
§A, se establecid, en entre otros aspectos de la Certificacion de Principios Generales de Higiene del Codex
Alimentarius, la vigencia de dos (02) afios de dicha Cerlificacion, contados a partir de su otorgamiento.

Que, finalmente, tomando en cuenta las inspecciones realizadas, consignadas en las Actas respectivas
y de la revision de la documentacion remitida a esta Direccion General, respecto del Manual de Buenas
Practicas de Almacenamiento (M-BPAL), version 01, fecha 20/01/2019, con codigo AMZ-GCM-BPAL-N°001
y su anexc Manual del Plan de Rastreabilidad y Retiro de Productos No Conformes de las Instituciones
cducativas (M-PR), de fecha 01/10/2018, con codign AMZ-GC/M-PR-N*001 y Programa de Higiene y
Saneamiento (M-PHS), version 01, fecha 20/01/2019, con codige AMZ-GCM-PHS-N®001, que comprenden a
los Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius se determind que el establecimiento de la empresa
AMAZONMARK SAC, identificada con registro Unico de Contribuyentes N° 20600054130, con domicilio en la
Av. Andrés Avelino Caceres N° 4041, distrito y provincia de Tambopata, departamento de Madre de Dios,
APLICA dichos principios, de conformidad a lo establecido en el Titulo IV del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por D.S. N® 007-38-SA y sus modificatonas, en
concordancia con lo preceptuado en el Titulo V del acolado Reglamento sanitario, con el capitulo 11: De los
requisitos previos a la aplicacion del Sistema HACCP de la norma sanitaria para la Aplicacion del Sistema
HACCP en la Fabricacion de Aplicacion de Alimentos y Bebidas, aprobada por R.M. N°® 449-2008/MINSA: v, la
Noma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al consumo humano, aprobada

por R.M. N° 066-2015/MINSA; y, los articulos B3 y 95 de la Ley N° 26842 Ley General de Salud, respeclo de
los aspectos sanitarios de su establecimiento.

Que, de conformidad con la Ley N° 26842 — Ley General de Salud, Decreto Legislativa N° 11681, Ley de
Organizacion y Funciones del Ministerio de Salud; Decreto Supremo N° 007-2016-SA- que aprueba el
Reglamento de Organizacion y Funciones del Ministerio de Salud, Decreto Supremo N° 007-098-SA —
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y bebidas; Decreto Supremo N° 004-2014-SA
Modifican e incorperan algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
bebidas y la Ley N® 27444 ley de Procedimiento Administrative General y su modificatoria Decreto Legislativo
N 1272, Resolucion Ministerial N° (34-2015/MINSA, delegan a las Direcciones Regionales de Salud o
gerencias Regionales de salud la funcion de Certificacion de Principios Generales de Higiene del Codex
Alimentarius, Resolucion Direcloral N° 020-2015/DIGESA/SA, Aprueba la relacion de las Direcciones
Regionales de Salud y Gerencias Regionales de Salud, pronunciamiento sobre su idoneidad técnica para la
aplicacion y verificacion de la Certificacion de Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius, en sus
respectivas jurisdicciones en donde esta registrado la DIRESA Madre de Dics;
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En uso de las atribuciones y facultades conferidas por Ley N° 26842, Ley General de Salud; Ley N°
47867 Ley Organica de Gobierno Reglonales y su modificatoria por la Ley N° 27902 y la Resolucion Ejecutiva
Regional N* 024-2019-GOREMADIGR, concordante con el reglamento de Crganizacion y Funciones de la
p/ Direccion Regional de Salud de Madre de Dios, aprobado por Ordenanza Regional N° 034-2012-RMDDICR; y
con el V° BY de la Direccién Ejecutiva de Administracion, Direccion Ejecutiva de Salud de Ambiental, y Oficina
de Asesoria Juridica de la Direccion Regional de Salud Madre de Digs;

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO.- OTORGAR |a CERTIFICACION DE PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DEL
O\ CODEX ALIMENTARIUS (PGH), al establecimiento de la empresa AMAZONMARK SAC, identificada con
w egistro Unico de Contribuyenles N® 20600054130, con domicilio en la Av, Andrés Avelino Caceres N° 4041,
distrito y provincia de Tambopata, depattamento de Madre de Dios, destinado al almacenamiento de
alimentos terminados para consumo humano

ARTICULO SEGUNDO.- PRECISAR que &l plazo de vigencia de la Cerificacion de Principios Generales de
Higiene del Codex Alimentarius (PGH) que se otorga mediante la presente resolucion directoral regional es de
dos (02) afnos, contados a partir de: |a fecha de la emision del mismo, de conformidad con lo establecido en el
parrafo 5 del articulo 58-B del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado por el Decreto Supremo N° (07-98-54; incorporado por el Decreto Supremo N° 004-2014-S4

ARTICULO TERCERQ.- La emprosa certificada se encuentra obligada a mantener los registros ¥ documentos
fue sustenten la aplicacion de los Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius (PGH), en forma

precisa y consolidada, en un expediente a disposicion de la Direccidn Regional de Salud de Madre de Dios,
cuando ésta lo requiera.

) ARTICULO CUARTO.- La empics- cortificada se encuentra obligada a mantener las condiciones sanilarias en
= rer i & 5 - r
las cuales se oftorga la certificaci<n, durante la vigencia de la presente resolucién, asi como contar con la
cerificacion vigente durante el gjercicio del almacenamiento de alimentos terminados para consumo humano.

ARTICULO QUINTO.- La Cerlificacion de Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius que se
olorga se encuentra sujeta a las acciones de control de la Direccion Regicnal de Salud de Madre de Dios, la
gue podra dejar sin efecto conforme a Ley.

ARTICULO SEXTO.- Notificar, |- ~~=olu-i4n Directoral Regional al interesado, a las instancias administrativas
correspondientes para su cumplimicnio y fines de Ley.

REGISTRESE Y COMUNIQUESE,
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